Durante los siglos XVIII y XIX, y en la época de Juan Ramén
Jiménez, la principal actividad econdmica de Moguer fue la
viticultura y la produccién de vino, motor econémico del
Condado de Huelva. En su momento de mayor esplendor,
Moguer lleg6 a tener unas 300 bodegas.

La actividad incluia el cultivo de la vid y la elaboracién de vinos y
aguardientes mediante el pisado de la uva, fermentacién del

mosto, trasiegos y crianza en botas de roble.

Desde el puerto fluvial de Moguer, los
vinos se transportaban en carros hasta el
rio Tinto y se exportaban en
embarcaciones a Sevilla, Portugal, paises #
del norte de Europa y América. :

El vino fue la principal fuente de
ingresos del pueblo y parte fundamental |
de su identidad. & : ; LN "

Recursos Naturales

La uva, el vifiedo, la tierra, €l clima y el
' tiempo atmosférico, fundamentales para
;& el cultivo de la vid.

VA |
Trabajo
Los trabajadores que participaban en la
produccidn (vendimiadores, jornaleros,
toneleros, bodegueros). Se consideran mano de : - o o :
obra o capital humano seglin su experiencia. : i ’ | Sl L’

.’
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Los duefios de las bodegas y jefes de los trabajadores, 7 . VT P A ; i\ :
que organizaban la produccién. Un ejemplo en ] ot r! i g 0 e W ] in .-"'F. | 3 AIV ar e z ) N

Moguer es la familia Sdenz, fundadora de Bodegas

Séenz en 1770, citada incluso en Platero y yo. o i i # J : ;i .
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En Moguer existié una Estacién Enoldgica, que estaba p p 4
situada en el lugar donde hoy se encuentra el Teatro W

Segun su disponibilidad: bien econémico
Segun su tangibilidad: bien material
Segt]n SU Uso: bien de consumo La Estaci6n Enoldgica era un centro de investigacién y
Segun su grado de elaboracion: bien final desar.ro!lo especial'izado en vi.ticultu.ra y enolo'g!'a: Su principal
objetivo era mejorar la calidad y la competitividad de los
Municipal Felipe Godinez. Se cre6 a principios del siglo XX y

/3 Capital Fisico :

M— Los bienes utilizados para producir el vino: 5 TN
bodegas, lagares, prensas, barricas, carros y _ @

Segun su propiedad: bien privado vinos, analizar los productos, prevenir enfermedades como la
tuvo un papel muy importante en la recuperacién y 2
Y . .. 2 ?
modernizacién del sector del vino tras la crisis provocada por ‘ W
la filoxera.

herramientas agrl'colas.( B
R e S
Segun su relacion: bien independiente filoxera y ensefiar nuevas técnicas a los agricultores.
1. Trabajo en el vifiedo: cuidado de las cepas y preparacién

de la tierra.
2. Vendimia: recogida manual de la uva y transporte en
cestos.
3. Pisado y prensado: se pisan las uvas para obtener el
mosto.
4. Fermentacion: el mosto se deja fermentar en recipientes.
5. Trasiego: el vino se pasa a barriles para su limpieza.
Fue un parasito originario de América del Norte
que atacaba las raices y hojas de la vid,
provocando su muerte. Entre 1870 y 1930 se
extendi6 por Europa y destruy6 millones de
hectdreas de vifiedos. En Moguer acabd con
gran parte de las vifias, lo que caus6 una gran
crisis econOmica y redujo la capacidad
productiva del pueblo (FPP).

6. Crianza y almacenamiento: el vino se guarda en botas

de roble hasta su venta.
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